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» Identifiez une personne responsable de la
formation du personnel.

» Impliquez votre personnel dans le processus
de planification de la nouvelle collecte.

» Ameénagez desilots de tri a tous les endroits
ou vos employeés et clients peuvent disposer
de leurs matiéres résiduelles.

» Assurez-vous que les points de tri et les outils
de collecte soient propres et bien identifiés.

» Veillez a ce que les nouvelles recrues aient
'ensemble des informations sur les collectes.

> Entreposez les bacs a l'intérieur, dans un
endroit ventilé vers I'extérieur et/ou maintenu
aune température entre 2°C et 7°C.

» Rendez disponible du papier journal ou du
carton pour absorber les liquides dans les
bacs roulants.

» Conservez les aliments délicats (viande et
poisson) au congélateur.

» Saupoudrez un peu de bicarbonate de
soude sur les matiéres qui commencent a
dégager des odeurs désagréables.

» Fermez toujours le couvercle de votre
bac brun.

» Déposez vos bacs ala rue a chague journée
de collecte, et ce, méme si les bacs ne sont
pas pleins.

» Enduisez le couvercle du bac brun d'un onguent
contre la toux pour éloigner les écureuils.
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ADOPTER LA
COLLECTE DANS VOTRE
ETABLISSEMENT

Pour réduire son impact sur I'environnement
et répondre a la demande croissante de la
population, la Ville de Montréal met en place un
service de collecte des résidus alimentaires
pour 'ensemble des citoyennes et des citoyens
ainsi que pour les industries, les commerces
et les institutions. Votre participation est
primordiale et permettra d’éviter 'enfouissement
de nombreuses matieres.

Veuillez noter que si une deuxieme collecte
d’ordures ménageéres par semaine a lieu
dans votre secteur, elle sera remplacée par la
collecte des résidus alimentaires et ce, des
son implantation.

En utilisant le bac brun pour vos
résidus alimentaires, vous donnez
une deuxiéme vie a une matiere qui
n’est pas un déchet.

Reglement sur les services
de collecte (16-049)

Il est interdit de jeter vos résidus alimentaires
dans les ordures ménagéres, de sortir vos bacs
alarue hors des heures de collecte permises
ou d’endommager volontairement les outils de
collecte sous peine d’amende.

Réduire le
gaspillage alimentaire

Toute matiere organigue ne doit pas forcément
étre jetée. Optimisez vos opérations pour réduire
vos pertes, favorisez la revente de vos surplus
d’aliments sur des marchés secondaires,
donnez-les ou encore creez de nouveaux produits
alimentaires a partir de vos pertes.

POUR OBTENIR PLUS DE DETAILS SUR LA
COLLECTE DES RESIDUS ALIMENTAIRES
ETLAREGLEMENTATION RELATIVE

AUX COLLECTES:

@ bit.ly/toutsurlescollectes | @ 311

English available upon request by calling 311

23-TP-18
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Guide pratique pour les industries,
commerces et institutions
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Ne séparez pas vos matiéres.

Rincez les contenants souillés. D E H U E

Ampoule incandescente, autocollant, boitier de CD,
enveloppe matelassée, pellicule extensible,
photo, vaisselle, verre cassé
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Fruits et légumes, épices et fines herbes, Bardeau d’asphalte, bois, brique, mortier,
noix et écales ‘ o résidus de pierre, de roc, d’asphalte et de béton

Boyau d’arrosage, caoutchouc, jouet,
tube dentifrice

Viande et volaille avec ou sans les os, ceufs, Carton, papier Cablage électrique, métal ferreux et non-ferreux, Aérosol, ampoule fluocompacte, néon, peinture, Papier ciré, cartable, couche, verre a café ciré
poissons et arétes, fruits de mer et coquilles réservoir d'eau chaude médicaments et autres résidus domestiques
dangereux

Placez le bac de comptoir dans la &
cuisine. Si vous ne souhaitez pas

déposer vos résidus directement dans
le bac, favorisez l'utilisation de sacs de

papier ou le baluchon de papier journal.
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Laine minérale, matiéres goudronneuses
provenant de toits plats,
tuile acoustique

Produits laitiers solides (fromage, beurre et yogourt), Céramique, gypse, matériau de revétement,
produits céréaliers tels que pate, pain, gateau, riz, mélamine, plastique rigide et emballage
biscuit (pas de liquides : soupe, lait, jus, café, etc.)

Résidus de thé, de tisane ou de café avec £ _ Ut gum Electroménager de toute grosseur (cuisiniére,
les sachets ou les filtres en papier, confiseries et - grille-pain, réfrigérateur, etc.)
desserts, nourriture d’animaux

Liége, cire, cendres chaudes, mégots, gomme
et excréments d’animaux

Plastique

Papier/carton souillé ou gras, papiers-mouchoirs, ¢ Mobilier de bois ou de métal (armoires, bureaux,
essuie-tout, serviettes de table, nappes de papier, G = bibliothéques, chaises, classeurs, tables)
vaisselle en carton ou en bois (pas de vaisselle et
contenants en plastique compostable ou non)
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Matelas/sommier, chaise rembourrée,
fauteuil, sofa, tapis

Une fois le bac de comptoir plein,
déposez son contenu dans le bac brun.

Emballages de nourriture souillés, paniers a fruits Toilette, bain, évier, verre, miroir, fenétre Vétement encore utilisable Plastique N° 6 (styromousse),

en carton (sans la poignée si elle est en plastique) — |[”* = sac de céréales ou de croustilles
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